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Y T b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to Install your
AEG/Electrolux Extractor Hob

A\ SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Installati-
on und Verwendung des
Gerats sorgfaltig die mitge-
lieferten Anweisungen
durch. Bei Verletzungen
oder Schaden infolge nicht
ordnungsgemaler Monta-
ge oder Verwendung Uber-
nimmt der Hersteller keine
Haftung. Bewahren Sie die
Anleitung zum Nachschla-
gen an einem sicheren und
zuganglichen Ort auf.

Sicherheit von Kindern
und schutzbedurftigen
Personen

« Das Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-
sonen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfah-
rung/mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn sie
durch eine fur ihre Sicher-
heit zustandige Person be-
aufsichtigt werden oder
von dieser Person Anwei-
sungen erhalten haben,

wie das Gerat sicher zu be-
dienen ist und welche Ge-
fahren bei nicht ordnungs-
gemaler Bedienung beste-
hen. Kinder unter 8 Jahren
und Personen mit schwe-
ren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung soll-
ten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt wer-
den.

Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Halten Sie samtliches Ver-
packungsmaterial von Kin-
dern fern und entsorgen
Sie es sachgemali.
WARNUNG: Das Gerat
und die zuganglichen Ge-
rateteile werden wahrend
des Betriebs heil3. Halten
Sie Kinder und Haustiere
wahrend der Nutzung und
Kdhlung fern.

Aktivieren Sie die Kinder-
schutzvorrichtung, falls ver-
flgbar.
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* Kinder durfen das Gerat
nicht ohne Aufsicht reini-
gen oder pflegen.

Allgemeine Sicherheit

* Dieses Gerat ist nur zum
Kochen bestimmt.

* Dieses Gerat ist fur den
hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen
konzipiert.

e Dieses Gerat darf in Blros,
Hotelzimmern, Gastezim-
mern in Pensionen, Bau-
ernhofen und anderen ahn-
lichen Unterkinften ver-
wendet werden, wenn die-
se Nutzung das (durch-
schnittliche) Nutzungsni-
veau im Haushalt nicht
uberschreitet.

« WARNUNG: Brandgefahr:
Lagern Sie keine Gegen-
stande auf den Kochfla-
chen.

 VORSICHT: Der Garvor-
gang muss Uberwacht wer-
den. Ein kurzer Garvor-
gang muss kontinuierlich
uberwacht werden.

« WARNUNG: Kochen mit
Fett oder Ol auf einem un-
beaufsichtigten Kochfeld ist
gefahrlich und kénnte zu
einem Brand fuhren.

« WARNUNG: Das Gerat
und die zuganglichen Ge-
rateteile werden wahrend

4 DEUTSCH

des Betriebs heil3. Seien
Sie vorsichtig und berlhren
Sie niemals die Heizele-
mente.

Rauchbildung deutet auf
Uberhitzung hin. Verwen-
den Sie niemals Wasser,
um das Kochfeuer zu 16-
schen. Schalten Sie das
Gerat aus und loschen Sie
Flammen beispielsweise
mit einer Loschdecke oder
einem Deckel.
WARNUNG: Das Gerat
darf nicht durch ein ex-
ternes Schaltgerat, wie ei-
ne Zeitschaltuhr, mit Strom
versorgt oder an einen
Schaltkreis angeschlossen
werden, der von einem
Programm regelmalig ein-
und ausgeschaltet wird.
Metallische Gegenstande
wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel sollten nicht
auf die Oberflache des
Kochfelds gelegt werden,
da diese heild werden kon-
nen.

Verwenden Sie das Gerat
nicht, bevor es in den Ein-
bauschrank gesetzt wird.
Reinigen Sie das Gerat
nicht mit Wasserspray oder
Dampf.

Schalten Sie das Kochfeld
nach dem Gebrauch aus
und verlassen Sie sich



nicht auf die Topferken-
nung.

WARNUNG: Falls die
Oberflache einen Sprung
hat, schalten Sie das Gerat
aus, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermei-
den. Falls das Gerat direkt
mit dem Stromnetz verbun-
den ist und nicht getrennt
werden kann, nehmen Sie
die Sicherung flir den An-
schluss heraus, um die
Stromversorgung zu unter-
brechen. Verstandigen Sie
in jedem Fall das autori-
sierte Servicezentrum.

Der Raum, in dem das Ge-
rat installiert wird, muss gut
bellftet sein, damit keine
Gase von offenem Feuer
oder von Geraten, die mit
Brennstoffen betrieben
werden, in den Raum zu-
rickstromen.

Stellen Sie sicher, dass die
Laftungsschlitze nicht blo-
ckiert werden und die vom
Gerat aufgenommene Luft
nicht in einen Liftungska-
nal geleitet wird, der zur
Ableitung von Rauch und
Dampf von anderen Gera-
ten (Zentralheizungssyste-
men, Thermosiphonsyste-
men, Warmwasserberei-
tern) dient.

Wenn das Gerat zusam-
men mit anderen Geraten
betrieben wird, darf der im
Raum erzeugte Vakuum-
wert maximal 0,04 mbar
betragen.

Reinigen Sie den Absaug-
filter regelmalig und ent-
fernen Sie Fettablagerun-
gen, um Brandgefahr zu
vermeiden.

Wenn das Netzkabel be-
schadigt ist, muss es von
dem Hersteller, seinem au-
torisierten Servicezentrum
oder einer gleichermalien
qualifizierten Person aus-
getauscht werden, um Ge-
fahren durch elektrischen
Strom zu vermeiden.

Falls das Gerat direkt an
die Spannungsversorgung
angeschlossen werden
soll, muss die elektrische
Installation mit einer Trenn-
vorrichtung ausgerustet
sein, die eine allpolige
Trennung vom Netz er-
moglicht. Die vollstandige
Trennung muss den Anfor-
derungen der Uberspan-
nungskategorie Ill entspre-
chen. Die Mittel zum Tren-
nen mussen gemal den
Verdrahtungsregeln in die
feste Verkabelung integ-
riert werden.
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« WARNUNG: Verwenden

Sie nur Schutzabdeckun-
gen des Herstellers des
Kochgerats, diejenigen, die
vom Hersteller in der Be-
dienungsanleitung als ge-

SICHERHEITSHINWEISE

nstallation

/\ WARNUNG!
Dieses Gerat darf nur von einem qualifi-

zierten Techniker installiert werden.

/\ WARNUNG!

Andernfalls besteht Verletzungsgefahr

und das Gerat kdnnte beschadigt werden.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.
Ausfiihrliche Montageanweisungen finden
Sie in der Installationsbroschire.

Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat
bewegen, da es schwer ist. Tragen Sie
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Dichten Sie die Ausschnittskanten des
Schranks mit einem Dichtungsmittel ab,
um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

Schiitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Stellen Sie das Geréat nicht neben einer
Tar oder unter einem Fenster auf, um zu
verhindern, dass heilRes Kochgeschirr aus
dem Geréat fallt, wenn die Tur oder das
Fenster gedffnet wird.

Installieren Sie das Gerat nicht so, dass
Abluft in eine Wandoéffnung entweicht, es
sei denn, diese ist fur diesen Zweck
vorgesehen.

Fir die kanallose Installation muss die
Ventilatoréffnung direkt an der Wand
positioniert oder durch eine zusatzliche
Schrankwand getrennt werden, um den
Zugang zu den Ventilatorblattern zu
verhindern.
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eignet empfohlen werden,
oder die im Gerat enthalte-
ne Schutzabdeckung. Es
besteht Unfallgefahr durch
die Verwendung ungeeig-
neter Schutzabdeckungen.

« Jedes Gerat besitzt Kiihlventilatoren auf
seiner Unterseite.

» |st das Gerat (iber einer Schublade
installiert:

— Lagern Sie keine kleinen
Gegenstande oder Papier, die die
Ventilatoren beschadigen oder das
Kuhlsystem beeintrachtigen konnten.

— Zwischen der Unterseite des Gerats
und dem Inhalt der Schublade muss
ein Mindestabstand von 2 cm
eingehalten werden.

« Entfernen Sie Trennplatten, die im
Kichenmdbel unter dem Gerat installiert
sind.

Elektrischer Anschluss

/N WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

« Alle elektrischen Anschlisse sollten von
einer qualifizierten Elektrofachkraft gemaf
dem Anschlussdiagramm oder der
Installationsbroschiire vorgenommen
werden.

« Bei der Abgasinstallation und bei
vorhandenem oder vorgeschriebenem
Zubehor (Wandventil, Fensterschalter
und/oder Fensteroffner) sollten die
elektrischen Anschlisse von einer
qualifizierten Elektrofachkraft geman dem
Anschlussdiagramm oder der
Installationsbroschire vorgenommen
werden.

» Das Gerat muss geerdet sein.

« Trennen Sie das Gerat vor jeglichem
Betrieb von der Stromversorgung.

« Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

» Lose oder fehlerhafte Netzkabel oder
Stecker kdnnen zu einer Uberhitzung der
Klemme fuhren.



» Verwenden Sie das richtige Netzkabel.

» Lassen Sie das Netzkabel nicht verknoten.

» Stellen Sie sicher, dass ein Stol3schutz
installiert ist.

* Verwenden Sie die Klemme fiir die
Zugentlastung am Kabel.

» Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel
oder der Stecker (falls zutreffend) keine
heiRen Oberflachen berihrt.

* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

* Vermeiden Sie es, den Netzstecker und
das Kabel zu beschédigen. Falls ein
Austausch erforderlich ist, muss dieser
von unserem autorisierten Servicezentrum
oder einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

* Der StoRRschutz von stromflihrenden und
isolierten Teilen muss sicher befestigt
werden und darf ohne Werkzeug nicht
entfernbar sein.

» Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie nach der Installation den
Zugang zum Netzstecker sicher.

*  Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf
der Netzstecker nicht eingesteckt werden.

* Trennen Sie das Gerét nicht, indem Sie
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer
am Netzstecker.

* Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen:
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus
der Halterung entfernte
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
Schutzschalter und Schiitze.

» Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerat allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann, mit einer Kontaktoffnungsbreite von
mindestens 3 mm.

Verwendung

/N WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs- und Strom-
schlaggefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Geréat vor.

+ Entfernen Sie vor der ersten
Inbetriebnahme alle Verpackungen,
Kennzeichnungen und Schutzfolien (falls
zutreffend).

» Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind. Die

Bellftung muss regelmafig von einem
qualifizierten Techniker Gberpruift werden.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzone nach jedem
Gebrauch aus.

Stellen Sie kein Besteck oder Topfdeckel
auf die Kochzonen, da diese heil® werden
kénnen.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Ist die Oberflache des Gerats gesprungen,
trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung, um einen Stromschlag
zu verhindern.

Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerat in Betrieb ist.

Geben Sie die Lebensmittel vorsichtig in
das heilRe Ol, da es spritzen kann.
Verwenden Sie niemals eine offene
Flamme, wenn die integrierte Haube in
Betrieb ist.

Verwenden Sie keine Aluminiumfolie oder
andere Materialien zwischen der
Kochflache und dem Kochgeschirr, sofern
vom Hersteller dieses Gerats nicht anders
angegeben.

Verwenden Sie nur vom Hersteller
empfohlenes Zubehor fir dieses Gerat.

/\ WARNUNG!

Brand- und Explosionsgefahr.

Erhitzte Fette und Ole kénnen
entzindliche Dampfe freisetzen. Flammen
und erhitzte Objekte fernhalten.
HeilRoldampfe kdnnen eine
Selbstentziindung verursachen.
Gebrauchtes Ol mit Speiseresten kann
sich bei niedrigeren Temperaturen
entzliinden.

Stellen Sie keine entflammbare Produkte
in die Nahe des Gerats.

/\ WARNUNG!

Risiko von Schaden am Gerét.

Lassen Sie heiles Kochgeschirr nicht auf
dem Bedienfeld, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Legen Sie keine heilken Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Geréts.

Lassen Sie Kochgeschirr nicht leerkochen.
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» Um Beschadigungen der Oberflache zu
vermeiden, achten Sie darauf, dass keine
Gegenstande oder Kochutensilien auf das
Geréat fallen.

» Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem Kochgeschirr oder ohne
Kochgeschirr ein.

» Entfernen Sie niemals das Gitter oder den
Filter, wahrend die Abzugshaube oder das
Kochfeld in Betrieb ist.

» Verwenden Sie niemals eine offene
Flamme, wenn die integrierte Haube in
Betrieb ist.

» Decken Sie den Einlass der integrierten
Haube nicht mit Kochgeschirr ab.

» Greifen Sie nicht auf die Unterseite des
Geréts zu, solange das Kochfeld oder der
Dunstabzug in Betrieb ist.

» Stellen Sie keine kleinen oder leichten
Gegenstéande in der Nahe der integrierten
Haube ab, um die Gefahr des
Einklemmens zu vermeiden.

» Kochgeschirr aus Gusseisen oder mit
einem beschéadigten Boden kann Kratzer
an dem Glas / der Glaskeramik
verursachen. Heben Sie das Kochgeschirr
immer an, wenn Sie es auf der Kochflache
bewegen mussen.

» Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.

MONTAGE

Vor der Installation

Flr zukunftige Referenzzwecke finden Sie
bitte das Typenschild an der Unterseite des
Kochfeldes und notieren Sie die Seriennum-
[101= .

Zusammenbau des Kochfelds

@ Fiir EinbaumaRe und visuelle Hinweise
beachten Sie bitte die Installationsdiagram-
me auf den ersten Seiten der Bedienungs-
anleitung.

Fur die aufliegende Montage siehe Dia-
gramm A. Fr die integrierte Montage siehe
Diagramm B.
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Sie sind nicht fiir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

*  Wenden Sie sich zur Reparatur des
Geréats an das autorisierte
Servicezentrum. Dabei diirfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

Reinigung und Pflege

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

« Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkuhlen.

* Reinigen Sie das Gerat mit warmem
Wasser und einem feuchten, weichen
Lappen. Verwenden Sie ausschlieRlich
Neutralreiniger. Verwenden Sie keine
Scheuermittel, Scheuerschwadmme,
scharfe Reinigungsmittel oder
Metallgegenstande, sofern nicht anders
angegeben.

Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

« Trennen Sie das Gerat von der
Netzversorgungund entsorgen Sie
anschlieBend das Stromkabel.

Ausflhrliche Informationen zur Installation Ih-
res Kochfelds finden Sie in der Installations-
anleitung.

Folgen Sie dem Anschlussdiagramm des
Kochfelds und dem Anschlussdiagramm des
Fensterschalters (falls zutreffend), wie im In-
stallationshandbuch und/oder auf den Etiket-
ten unter dem Kochfeld angegeben.

Nur fiir ausgewahlte Lander:: Im Falle einer
Abgasinstallation kann ein Fensterschalter er-
forderlich sein (wenden Sie sich an einen au-
torisierten Techniker). Dieser muss separat
erworben werden, da er nicht im Lieferum-
fang des Kochfelds enthalten ist. Der Fens-
terschalter muss von einem autorisierten
Techniker installiert werden. Siehe Installati-
onshandbuch.



Ist das Geréat Uber einer Schublade installiert,
kann die Kochfeldbellftung die in der Schub-
lade aufbewahrten Gegenstéande wahrend
des Garvorgangs aufwarmen.

Zusammenbau des Filtergehduses

Das Gerat muss immer mit allen im Lieferum-
fang enthaltenen Filtern verwendet werden.
Stellen Sie vor der ersten Inbetriebnahme si-
cher, dass der Filter in das Gehause einge-
setzt wird, wobei die schwarzen Seiten nach
innen und die silbernen Seiten nach aufen
zeigen. Sobald das Filtergehause zusam-
mengebaut ist, setzen Sie es in die Abzugs-
haube und legen das Gitter auf die Abzugs-
haube.

Anbringen der Dichtung

Aufliegende Montage

1. Reinigen Sie die Arbeitsplatte um den
Ausschnitt herum.

2. Bringen Sie das mitgelieferte
Dichtungsband 2x6 mm umlaufend auf
der Unterseite des Kochfelds entlang des
aulleren Randes der Glaskeramik an.
Nicht dehnen. Stellen Sie sicher, dass
sich die Enden des Dichtungsbands in
der Mitte auf einer der Seiten des
Kochfelds befinden.

3. Geben Sie einige Millimeter zur Lange
hinzu, wenn Sie das Dichtungsband
zuschneiden. Fligen Sie die beiden
Enden des Dichtungsbands zusammen.

Integrierte Montage

1. Reinigen Sie die Frasungen in der
Arbeitsplatte.

2. Schneiden Sie den mitgelieferten 3x10
mm Dichtungsstreifen in vier Streifen, die
der Lange der Falze entsprechen.

3. Schneiden Sie die Enden der Streifen in
einem Winkel von 45°. Sie sollten genau
in die Ecken der Frasungen passen.

4. Befestigen Sie die Streifen an den
Frasungen. Dehnen Sie die Streifen nicht.
Kleben Sie die Enden der Streifen nicht
Ubereinander.

Nach der Montage des Kochfelds dichten Sie
den verbleibenden Spalt zwischen der Glas-
keramikplatte und der Arbeitsplatte mit Silikon
ab. Stellen Sie sicher, dass das Silikon nicht
unter die Glaskeramik gelangt.

Anschlusskabel

/N WARNUNG!

Alle elektrischen Anschllisse miissen von
einem qualifizierten Elektriker ausgefiihrt
werden.

* Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel geliefert.

* Um das beschadigte Netzkabel zu
ersetzen, verwenden Sie den Kabeltyp
HO5V2V2-F, der einer Temperatur von 90
°C oder hoher standhalt.

¢ Der einzelne Draht muss einen
Durchmesser von mindestens 1,5 mm?
aufweisen.

» Verbindungen Uber Kontaktstecker, durch
Anbohren oder Loten der Drahtenden
sowie das Anschlief3en des Kabels ohne
Aderendhilse sind verboten.

* Wenden Sie sich bitte an lhr 6rtliches
autorisiertes Servicezentrum. Das
Anschlusskabel darf nur von einem
qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

Einphasiger Anschluss

1. Entfernen Sie die Aderendhlilse des
schwarzen, braunen und blauen Drahts.

2. Entfernen Sie einen Teil der Isolierung
der braunen, schwarzen und blauen
Kabelenden.

3. Verbinden Sie die Enden der schwarzen
und braunen Kabel.

4. Bringen Sie eine neue Aderendhiilse am
Ende des gemeinsamen Drahts an
(Spezialwerkzeug erforderlich).

5. Verbinden Sie die Enden zweier blauer
Kabel.

6. Bringen Sie eine neue Aderendhiilse am
Ende des gemeinsamen Drahts an
(Spezialwerkzeug erforderlich).

Zweiphasiger Anschluss

1. Entfernen Sie die Aderendhiilse von den
blauen Drahten.

2. Entfernen Sie einen Teil der Isolierung
der blauen Kabelenden.

3. Verbinden Sie die Enden zweier blauer
Kabel.

4. Bringen Sie eine neue Aderendhllse am
Ende des gemeinsamen Drahts an
(Spezialwerkzeug erforderlich).
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@ 220 - 240 v~ (5x1,5 mm?)
L1 Schwarz
L2 Braun

Leistungsbegrenzung
Leistungsbegrenzung definiert, wie viel Strom
das Kochfeld insgesamt verbraucht, innerhalb
der Grenzen der Hausinstallationssicherun-
gen. Das Kochfeld ist standardmaRig auf die
hdéchste verfugbare Leistungsstufe einge-
stellt. Achten Sie darauf, dass die gewahlte
Leistungsstufe fiir die Sicherungen in der
Hausinstallation geeignet ist.

Verringern oder Erhohen der Leistungs-
stufe:

1. Offnen Sie das Meni: Halten Sie O 3
Sekunden lang gedrickt. Danach halten
Sie @ gedriickt.

2. (\D auf dem vorderen Timer drlicken, bis
P angezeigt wird.

3. Um zwischen den Einstellungen zu
navigieren, driicken Sie =/ +auf dem
vorderen Timer.

4. © zum Beenden driicken.

Leistungsstufen:

P72 -7,200 W, P15 - 1,500 W, P20 - 2,000
W, P25 - 2,500 W, P30 - 3,000 W, P35 -
3,500 W, P40 - 4,000 W, P45 - 4,500 W, P50
- 5,000 W, P60 - 6,000 W



GERATEBESCHREIBUNG

Produktiibersicht
<= n
—
L] =
=——

il Rost . .
Filter Symbole auf dem Bedienfeld und im
) ) Display
Filtergehause
Kochfeld Symbol / Anzeige
Steckverbinder 0) Ein / Aus
A Schrankriickwandbefestigung
Rohr || Pause
B Adapter O, 4 /— Timer
Anordnung der Kochflachen a) Bridge
E AUTO Automatikbetrieb der Haube
= | — S 4 Boost
B - 1] ¥ Breeze
L = P PowerBoost
_ _ _ _ & Verriegelung/Kindersicherung
- ,—l_—l - E + ziffer Es ist eine Stérung aufgetreten.
E ® Der Haubenfilter muss regene-
riert werden.
[l Induktionskochzone -
Bedienfeld E]/E]/C] OptiHeat Control
Abzugshaube
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TAGLICHER GEBRAUCH

Gebrauch des Kochfeldes

Halten Sie O gedrickt, um das Kochfeld ein-
oder auszuschalten. Stellen Sie das Kochge-
schirr auf die Kochzone und wahlen Sie mit
der Bedienleiste die gewlinschte Kochstufe.
Um eine Kochzone auszuschalten, driicken
Sie 0.

Eco Timer

Um Energie zu sparen, deaktiviert sich die
Kochzone kurz vor Ablauf des Timers.

Kochgeschirr

Der Boden des Kochgeschirrs sollte so dick
und flach wie mdglich sein. Reinigen und
trocknen Sie es, bevor Sie Kochgeschirr auf
das Kochfeld stellen. Schieben oder reiben
Sie das Kochgeschirr nicht an den Kanten
und Ecken des Glases, um ein Absplittern
oder eine Beschadigung der Glasoberflache
zu vermeiden. Stellen Sie kein heilRes Koch-
geschirr auf das Bedienfeld, um Schaden an
den elektronischen Teilen zu vermeiden.

Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr in-
duktionskompatibel ist (d. h. ein Magnet klebt
an seiner Basis). Verwenden Sie fiir eine op-
timale Warmetbertragung Kochgeschirr mit
einem Bodendurchmesser, der der GroRRe der
Kochzone entspricht. Kochgeschirr mit kleine-
rem Durchmesser erwarmt sich moglicher-
weise langsamer, wahrend Kochgeschirr mit
grofRerem Durchmesser Uberhitzen und das
Bedienfeld beschadigen kann.

Kochgeschirrmaterial

» Korrekt: Gusseisen, Stahl, emaillierter
Stahl, Edelstahl, Boden aus mehreren
Schichten verschiedener Materialien (vom
Hersteller als geeignet gekennzeichnet).

+ Falsch: Aluminium, Kupfer, Messing,
Glas, Keramik, Porzellan.

Gerausche wiahrend des Betriebs

Je nach Material des Kochgeschirrs und der
aktuellen Kochstufe kénnen die Gerausche
variieren. Sie sind normal und weisen nicht
auf eine Fehlfunktion hin.

« Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien (Sandwich-
konstruktion).

» Pfeifgerausch: Es ist eine hohe Kochstufe
aktiviert und das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien (Sandwich-
konstruktion).
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* Summen: Eine hohe Heizstufe ist aktiviert.

« Klicken: elektrisches Schalten erfolgt.

» Zischen, Summen: Der kiihlende Ventila-
tor arbeitet.

» Rhythmisches Gerausch: Kochgeschirr
wird erkannt.

Topferkennung

Diese Funktion zeigt an, dass Kochgeschirr
auf dem Kochfeld vorhanden ist, und deakti-
viert die Kochzonen, wenn innerhalb von 120
Sek kein Kochgeschirr erkannt wird.

Automatische Abschaltung

Als SicherheitsmaflRnahme schaltet sich das
Kochfeld unter bestimmten Bedingungen au-
tomatisch aus (z. B. wenn alle Kochzonen
und die Dunstabzugshaube ausgeschaltet
sind, nach dem Einschalten keine Kochzo-
neoder keine Ventilatorgeschwindigkeit ge-
wahlt wurde oder wenn Kochgeschirr leer-
kocht).

G optiHeat Control (3-stufige
Restwarmeanzeige)

Die Anzeige signalisiert, dass eine Kochzone
immer noch heif} ist. Solange die Anzeige
leuchtet, besteht Verbrennungsgefahr durch
Restwarme. Die Anzeige erlischt, wenn die
Kochzone abgekuhlt ist.

Leistung

Wenn das Kochfeld die maximale verfligbare
Leistung erreicht, wird die Leistung der Koch-
zonen automatisch reduziert, um die Siche-
rungen der Hausinstallation zu schitzen. Bei
Kochzonen, deren Leistung reduziert ist,
blinkt die Bedienleiste und zeigt die maximal
moglichen Heizstufen an.

P PowerBoost

Um die maximale Kochstufe flr eine begrenz-
te Zeit zu aktivieren. Damit kdnnen Sie Was-
ser schneller zum Kochen bringen.

Mit P aktivieren. Nach Ablauf der begrenzten
Zeit kehrt die Kochzone zur héchsten Koch-
stufe zurlick. Ausschalten der Funktion: An-
dern Sie die Kochstufe.

O Timer
Zur Festlegung der Betriebszeit einer Koch-
zone.



Stellen Sie eine Kochstufe auf der Kochzone
ein und driicken Sie @ Stellen Sie die Zeit

mit + /= ein, dann bestatigen Sie mit @
Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
wird die Kochzone ausgeschaltet. Um den Ti-

mer abzubrechen, driicken Sie @ dann dri-

cken Sie — bis 00 auf dem Display angezeigt
wird.

Sie kdnnen die Funktion auch als Kurzzeitwe-
cker verwenden, wenn das Kochfeld einge-
schaltet ist, aber keine der Kochzonen funkti-

oniert. @ driicken und die Zeit mit + /=
einstellen.

Il Pause

Die Funktion stellt alle aktiven Kochzonen auf
die niedrigste Kochstufe ein.

Wenn die Dunstabzugshaube im manuellen
Modus arbeitet, wird die Ventilatorgeschwin-
digkeit auf 1 reduziert. Im automatischen Mo-
dus andert sich die Ventilatorgeschwindigkeit
nicht.

Die Funktion stoppt keine aktiven Timer.

Zum Ein- und Ausschalten driicken Sie || .

@ Verriegelung/Kindersicherung

Zum Verriegeln / Entriegeln des Bedienfelds
nach Bedarf.

Um das Bedienfeld wahrend des Kochens zu

verriegeln, driicken sie @ einmal. Zum Ent-
sperren erneut dricken. Um einen versehent-
lichen Betrieb des Kochfelds zu verhindern:

Halten Sie & fiir 3Sek gedrickt, wahrend al-
le Zonen deaktiviert sind, und schalten Sie

dann das Kochfeld aus. Wenn Sie das Koch-
feld ausschalten, bleibt die Funktion weiterhin
aktiv. Um die Funktion auszuschalten, schal-

ten Sie das Kochfeld ein, halten Sie i} fir 3
Sek lang gedriickt und schalten Sie das
Kochfeld aus.

2] Bridge

Um zwei seitliche Kochzonen miteinander zu
verbinden, damit sie wie eine funktionieren.
Sie kdnnen damit mit groRem Kochgeschirr
(z. B. Plancha) kochen. Stellen Sie sicher,
dass das Kochgeschirr die Mitte beider Koch-
zonen bedeckt. Wenn das Kochgeschirr zwi-
schen den Mitten der Zonen platziert wird,
wird die Funktion nicht aktiviert.

1. Stellen Sie die Kochstufe fiir eine der
Zonen ein.

2. =] driicken.
3. Andern Sie die Kochstufe nach Bedarf.

Zum Ausschalten der Funktion =] driicken.

Abzugshaube, Funktionen

Manueller Modus

Die Abzugshaube kann sowohl bei ein- als
auch bei ausgeschaltetem Kochfeld betrieben
werden.

1. Dricken Sie eine der
Ventilatorgeschwindigkeitsstufen (1-3) auf
der Bedienleiste der Abzugshaube, um
die Abzugshaube zu aktivieren.

2. Die Ventilatorgeschwindigkeit kann durch
Driicken einer der verfligbaren
Ventilatorgeschwindigkeitsstufen
angepasst werden.

Zum Deaktivieren driicken Sie die Taste 0 auf
der Bedienleiste der Abzugshaube.

Automatikmodus

Die Haube passt die Ventilatordrehzahlstufe

an die Temperatur der Kochzone an. Der Au-

tomatikmodus bietet vier Ventilatorgeschwin-

digkeitsstufen: H1-H4 (von niedrig bis inten-

siv).

1. Wenn die Funktion nicht standardmaRig
eingeschaltet ist, driicken Sie AUTO, um
sie zu aktivieren.

2. Stellen Sie das Kochgeschirr auf eine

Kochzone und wahlen Sie eine
Kochstufe.

Zum Deaktivieren AUTO drucken.
Um die Standard-Ventilatorgeschwindigkeit

zu andern (H4), gehen Sie zu den Benutze-
reinstellungen. Siehe ,MenU-Struktur®.

Timer Abzugshaube

Verwenden Sie die Funktion, um die Be-
triebsdauer der Abzugshaube festzulegen. Es
ist nicht moglich, den Timer einzustellen,
wahrend die Abzugshaube ausgeschaltet ist.

1. Driicken Sie QD neben der Bedienleiste
der Abzugshaube.
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2. Dricken Sie + oder =, um die Zeit
einzustellen (00-99 Min).

3. Dricken Sie QD um den Timer zu starten.

Wenn der Automatikmodus die Abzugshaube
ausschaltet, bevor die eingestellte Zeit abge-
laufen ist, wird der Timer zurlickgesetzt.
Wenn der Timer die Abzugshaube ausschal-
tet, bevor der Automatikmodus dies tut, wird
der Automatikmodus ebenfalls deaktiviert.

Boost

Die Funktion aktiviert den Ventilator, damit er
mit maximaler Geschwindigkeit |auft.

% driicken, um die Funktion zu aktivieren.

Zum Deaktivieren, erneut % driicken.

Die Funktion kann maximal 10 Minuten lang
ununterbrochen arbeiten. Nach dieser Zeit
andert sich die Einstellung der Ventilatorge-
schwindigkeit auf 3.

Breeze

Der Ventilator arbeitet mit einer besonders
niedrigen Drehzahl bei minimalem Gerausch-
pegel, um eventuelle Gerliche zu entfernen.

1. Schalten Sie das Kochfeld aus.

2. ¥ driicken. Es erscheint ein Timer, der
auf 60 Min eingestellt ist.

3. Stellen Sie den Timer mit + oder — ein.

Die Abzugshaube wird ausgeschaltet, wenn
der Timer anhalt.

Auto Breeze

Der Ventilator 1auft nach dem Ausschalten
des Kochfelds 20 Minuten lang mit minimaler
Geschwindigkeit weiter und deaktiviert sich
dann automatisch. Die Funktion beseitigt
nach dem Kochen anhaltende Gerliche.

Wenn die Funktion aktiviert ist, erscheint die
Anzeige Uber AUTO. Die verbleibende Lauf-
zeit ist auf dem Timer-Display der Abzugs-
haube sichtbar. Es ist nicht méglich, sie anzu-
passen.

Um die Funktion zu stoppen, driicken Sie
AUTO oder 0 auf der Steuerleiste der
Abzugshaube.

Um die Funktion vollstandig zu deaktivieren,
gehen Sie zu den Benutzereinstellungen. Sie-
he ,MenU-Struktur®.
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® Es wird empfohlen, die Funktion nicht zu
deaktivieren und sie den gesamten Zyklus
Uber ununterbrochen laufen zu lassen.

Menii-Struktur

Symbol Einstellung

b Ton

P Leistungsbegrenzung

H Automatikbetrieb des Ventila-
tors

dF Auto Breeze

E Alarm / Fehlerhistorie

Zur Eingabe der Benutzereinstellungen:
Halten Sie die Taste O 3 Sek lang gedriickt.
Danach halten Sie & gedriickt.

Navigieren im Menii: Das Men( besteht aus
dem Einstellungssymbol und einem Wert. Um
zwischen den Einstellungen zu navigieren,

driicken Sie @ auf dem vorderen Timer. Um
den Einstellungswert zu andern, driicken Sie

+ oder — auf dem vorderen Timer. Um das
Menii zu verlassen: driicken Sie (D

Tipps zur Energieeinsparung

*«  Wenn Sie Wasser erhitzen, verwenden
Sie nur die Menge, die Sie bendtigen.

*  Wenn mdoglich, verschliel3en Sie das
Kochgeschirr immer mit einem Deckel.

* Nutzen Sie die Restwarme, um Speisen
warm zu halten oder zu schmelzen.

* Wenn Sie mit dem Kochen beginnen,
stellen Sie den Ventilator auf eine niedrige
Geschwindigkeitsstufe ein. Nach
Beendigung des Kochvorgangs lassen Sie
den Ventilator noch ein paar Minuten
laufen.

« Erhdhen Sie die Luftergeschwindigkeit
nur, um grofle Mengen an Dampf oder
Rauch zu beseitigen.

* Reinigen Sie den Filter regelmafig und
ersetzen Sie ihn bei Bedarf, um seine
Effizienz zu erhalten.

Weitere Informationen finden Sie unter ,Ener-
gieeffizienz".



GARANLEITUNG

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.

Hitze Verwendung:

Dauer (Min.)

Warmhalten von gekochten Speisen. Legen Sie einen Deckel auf das Koch- nach Bedarf

geschirr.

Zeit zu Zeit riihren.

Sauce Hollandaise herstellen, Butter, Schokolade, Gelatine schmelzen. Von 5 o

Stocken: Lockere Omeletts, gebackene Eier. Mit einem Deckel garen.

10-40

Reis- und Milchgerichte kdcheln lassen, Fertiggerichte aufwarmen. Mindes-

Halfte der Zeit umrihren.

tens doppelte Menge Flussigkeit zum Reis geben, Milchgerichte nach der

25-50

Dunsten von Gemdise, Fisch, Fleisch. Geben Sie ein paar Essloffel Wasser
hinzu. Uberprifen Sie die Wassermenge wahrend des Prozesses.

20-45

Kartoffeln und anderes Gemise dampfen. Den Topf mit 1-2cm Wasser fiil-

den Deckel auf dem Topf.

len. Uberpriifen Sie wahrend des Prozesses den Wasserstand. Lassen Sie

20-60

pen. Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.

Kochen Sie grélere Mengen an Lebensmitteln, Eintopfgerichten und Sup-

60 - 150

Sanftes Braten von Schnitzel, Cordon bleu vom Kalb, Kotelett, Frikadellen,

umdrehen.

Bratwirste, Leber, Mehlschwitze, Eier, Pfannkuchen, Krapfen. Bei Bedarf

nach Bedarf

Scharfes Braten von Rosti, Lendenstlicke, Steaks. Bei Bedarf umdrehen.

5-15

Wasser kochen, Nudeln kochen, Fleisch anbraten (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von

Pommes frites.

Aufkochen grofer Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen der Glasoberflache des
Kochfelds

Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Boden.

Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen und nicht zu heift werden.
Bitte verwenden Sie kein Kochgeschirr
aus Materialien, die nicht fiir
Induktionsherde geeignet sind. Solche
Materialien kdnnen die Kochfeldoberflache
beschadigen oder die Reinigung
erschweren.

Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Glasoberflache beeintrachtigen die
Funktion des Kochfeldes nicht.

Verwenden Sie zum Reinigen der
Glasoberflache keine Messer oder andere
scharfe Metallwerkzeuge.

Verwenden Sie einen empfohlenen
Schaber ausschlieRlich als zusatzliches
Werkzeug nach der Standardreinigung.
Bitte warten Sie, bis das Kochfeld
abgekuhlt ist, und fiihren Sie die
Reinigung der Oberflache mit einem
weichen Tuch und einem
Geschirrspllmittel mit warmem Wasser
durch. Reinigen Sie mit kreisenden
Bewegungen und maRigem Druck.
Wischen Sie die Glasoberflache mit einem
Mikrofasertuch trocken.

Verwenden Sie nicht den klassischen
gelb-griinen Schwamm, da die
Aluminiumpartikel auf seiner harten
Schicht das Glas beschéadigen und
verfarben kénnen.
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» Die Verwendung anderer als der
empfohlenen Werkzeuge ist wirkungslos
und kann die Glasoberflache beschadigen
oder verfarben.

« Sofort entfernen: geschmolzener
Kunststoff, Kunststofffolie, Salz, Zucker
und Lebensmittel mit Zucker. Verwenden
Sie einen Schaber und achten Sie darauf,
Verbrennungen zu vermeiden.

* Entfernen, wenn das Kochfeld
ausreichend kiihl ist: Kalksteinringe,
Wasserringe, Fettflecken, glanzende
metallische Verfarbung. Reinigen Sie die
Oberflache wie oben beschrieben. Um
gléanzende, metallische Verfarbungen zu
entfernen, verwenden Sie ein weiches
Tuch und eine L6sung aus Wasser und
Essig.

» Hartnackige Flecken und
Verschmutzungen entfernen: Fir beste
Ergebnisse verwenden Sie MATT CARE
Kochfeldreiniger, der speziell fur diese Art
von Oberflache geeignet ist, oder jede
andere mild scheuernde Reinigungsmilch
(z. B. Cif®, Viss®, Jif®, Vim®).
Verwenden Sie keine handelsublichen
Kochfeldreiniger fiir glanzende
Oberflachen (z. B. VitroCare®). Das
Reinigungsmittel auf die verschmutzte
Oberflache auftragen und fir 5Min
einwirken lassen. Die Oberflache
vorsichtig mit einem handelstblichen,
kratzfreien Schwamm und einem
(Ublicherweise blauen) Scheuerschwamm
abreiben. Wiederholen Sie den Vorgang,
bis die Flecken nicht mehr sichtbar sind.
Entfernen Sie eventuelle
Reinigungsmittelreste von der Oberflache
und wischen Sie sie mit einem
Mikrofasertuch trocken.

Abzugshaube reinigen

Rost

Das Gitter besteht aus Aluminium und Edel-
stahl . Waschen Sie es manuell oder in einem
Geschirrspliler und wischen Sie es mit einem
weichen Tuch ab.

Wassertank

Der Wassertank unter dem Dunstabzug sam-
melt die beim Kochen entstehende Konden-
sation. Denken Sie daran, den Wassertank
regelmaRig zu entleeren.

1. Um den Wassertank zu 6ffnen, schieben
Sie die Verriegelungen heraus und 6ffnen
Sie sie nacheinander.
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2. Waschen Sie den Wassertank manuell
und spllen Sie ihn aus.

Wenn Wasser oder andere Flissigkeiten in
das Haubensystem gelangen: Schalten Sie
die Haube aus und reinigen Sie den Hauben-
bereich vorsichtig mit warmem Wasser, ei-
nem feuchten Tuch oder Schwamm und ei-
nem milden Reinigungsmittel.

Reinigung des Filters

Der 2-in-1-langlebige Aktivkohle-Filter
kombiniert die Filtration von Fett und Geruch
in einer Einheit. Der Filter besteht aus zwei
Elementen, die sich auf der linken und rech-
ten Seite des Filtergehduses befinden. Jedes
Element besteht aus dem Fettfilter und dem
langlebigen Aktivkohle-Filter. Der Fettfilter
sammelt Fett, Ol und Speisereste und verhin-
dert, dass diese in das Haubensystem gelan-
gen. Der langlebige Aktivkohle-Filter mit Ak-
tivkohleschaum neutralisiert Rauch und
Kochgertiiche. Reinigen Sie den Filter regel-
maRig und regenerieren Sie ihn in regelmafi-
gen Abstanden:

* Reinigen Sie den Filter, sobald das ange-
sammelte Fett sichtbar ist (alle 10-20
Stunden).

* Regenerieren Sie den Filter nur, wenn die

Anzeige B leuchtet. Die maximale Anzahl
der Regenerationszyklen betragt 7. Nach
dieser Zeit muss der Filter durch einen
neuen ersetzt werden.

Das Kochfeld verfugt Giber einen einge-
bauten Zahler mit einer Anzeige, die Sie
an das Regenerieren des Filters erinnert.
Nach 100 Stunden Gebrauch beginnt die

Filteranzeige @ zu blinken, um zu signali-
sieren, dass es Zeit ist, den Filter zu rege-
nerieren. Die Benachrichtigung verhindert
nicht die Nutzung des Kochfelds.

/N WARNUNG!

Ein Ubersattigter Filter kann eine Brand-
gefahr darstellen.

Demontage / Wiedermontage des Filters
1. Entfernen Sie das Gitter.



2. Nehmen Sie das Filtergehduse heraus.

®

3. Dricken Sie die beiden Elemente
vorsichtig von auf3en nach innen und
falten Sie sie zusammen. Nehmen Sie
dann den Filter aus dem Filtergehduse
heraus.

[ [z

7

4. Nach der Reinigung die Filtereinheit
wieder zusammenbauen:

a. Schieben Sie die Filterelemente in
das Filtergehduse entlang der
eingebauten Schienen. Stellen Sie
sicher, dass die schwarzen Seiten
nach innen und die silbernen Seiten

nach auf3en zeigen. Nach dem
Zusammenbau sollten Sie die
schwarze Seite im Hohlraum der
Haube sehen kénnen.

b. Setzen Sie das Filtergehause wieder
in den Haubenhohlraum ein.

Reinigung des Filtergehduses

Reinigen Sie das Filtergehduse manuell mit
einem milden Reinigungsmittel und einem
weichen Tuch. Sie kénnen es auch im Ge-
schirrspdiler reinigen.

Reinigung des Filters

1. Waschen Sie den Filter ohne
Reinigungsmittel in warmem Wasser.
Reinigungsmittel kénnen die
Geruchsfiltration beschadigen. Sie
kénnen bei Bedarf einen weichen
Schwamm, einen weichen Lappen oder
eine nicht scheuernde Reinigungsburste
verwenden, um Speisereste zu entfernen.
Sie kénnen den Filter auch im
Geschirrspller bei 65 — 70 °C (mit einem
Programm langer als 90 Min), ohne
Spilmittel und ohne Geschirr reinigen.

2. Trocknen Sie den Filter im Backofen fiir
20-30 Min bei 70 °C. Legen Sie den Filter
auf den mittleren Gitterrost. Verwenden
Sie eine Backofenfunktion ohne Geblase.
Alternativ kbnnen Sie den Filter tiber
Nacht bei Raumtemperatur trocknen
lassen. Der Filter muss vor dem
Zusammenbau vollstandig getrocknet
werden.

3. Bauen Sie die Filtereinheit wieder
zusammen und setzen Sie sie wieder ein.

Regenerieren des Filters
1. Reinigen Sie zuerst den Filter, wie oben
in Schritt 1 beschrieben.

2. Legen Sie den Filter bei 80-110 °C fiir 60
Min in den Backofen. Legen Sie den Filter
auf den mittleren Gitterrost. Verwenden
Sie eine Backofenfunktion ohne Geblase.

3. Bauen Sie die Filtereinheit wieder
zusammen und setzen Sie sie wieder ein.

4. Driicken Sie kurz &, um den Zahler
zurlickzusetzen.

Der Zahler wird neu gestartet.
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FEHLERBEHEBUNG

@ Falls Sie unten keine Lésung fiir das
Problem finden, wenden Sie sich bitte an
ein autorisiertes Servicezentrum.

Das Kochfeld kann nicht eingeschaltet
oder bedient werden.

» Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungsge-
mal an die Spannungsversorgung ange-
schlossen ist.

» Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung
die Ursache fir die Stérung ist. Wenn die
Sicherung wiederholt durchbrennt oder ein
anhaltender Piepton zu hoéren ist, wenden
Sie sich an einen qualifizierten Elektriker,
um die Installation Uberpriufen zu lassen.

+ Stellen Sie sicher, dass das Bedienfeld
sauber und nicht durch Kochgeschirr oder
Fremdkorper blockiert ist.

Das Kochfeld schaltet sich nach einiger
Zeit von selbst aus.

* Dies ist keine Fehlfunktion. In bestimmten
Situationen schaltet sich das Kochfeld aus
Sicherheitsgriinden automatisch ab. Sie-
he ,Automatische Abschaltung®.

Die maximale Kochstufe fiir eine der
Kochzonen ist nicht verfiigbar oder sie
wechselt standig zwischen zwei Stufen.

* Dies ist keine Fehlfunktion. Siehe ,Leis-
tung®.

TECHNISCHE DATEN

Typenschild

Modell XCD6847CS
Typ 66 D4A 01 AA
Induktion 7.2 kW
Ser-Nr. .....cccuue...
AEG

Technische Daten der Kochzonen

* Reduzieren Sie die Leistung der anderen
Kochzonen, die an dieselbe Phase ange-
schlossen sind.

Der Abzugsventilator schaltet sich nicht
von selbst ein/aus.

« Schalten Sie das Kochfeld aus und ziehen
Sie den Netzstecker. Lassen Sie das Ge-
rat abkihlen und schlieRen Sie es dann
wieder an.

« Sorgen Sie fiir ausreichende Bellftung im
Raum. Mdéglicherweise miissen Sie den
Fensterschalter installieren. Wenden Sie
sich an ein autorisiertes Servicezentrum.

@ erscheint.

» Reinigen/Austauschen des Filters. Siehe
»Reinigung und Pflege*.

€ und eine Ziffer erscheint.

« Schalten Sie das Kochfeld aus, warten Sie
ein paar Minuten und schalten Sie es
dann wieder ein. Tritt das Problem weiter-
hin auf, dann wenden Sie sich an das au-
torisierte Servicezentrum.

Das Bedienfeld blinkt.
« Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem
Bodendurchmesser, der annahernd der

GroRe der Kochzone entspricht.
« Vergewissern Sie sich, dass das Kochge-

schirr induktionsgeeignet ist.

Produkt-Nummer (PNC) 949 598 149 01
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Hergestellt in: Deutschland

7.2 kW

cex

Je nach Material und Abmessungen des Kochgeschirrs kann die Leistung der Kochzonen ge-
ringfligig von den unten angegebenen Daten abweichen.

Nennleistung

PowerBoost ma- Kochgeschirr-

Kochzone (hochste Kochstu- PowerBoost [W]  ximale Dauer

fe) [W] [Min] durchmesser [mm]
Vorne links 2300 3200 10 125-210
Hinten links 2300 3200 10 125-210
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Nennleistung PowerBoost ma-

- : Kochgeschirr-
Kochzone (hochste Kochstu- PowerBoost [W]  ximale Dauer

fe) [W] [Min] durchmesser [mm)]
Vorne rechts 2300 3200 10 125-210
Hinten rechts 2300 3200 10 125-210
ENERGIEEFFIZIENZ

Produktinformationen gemiaR der Okodesign-Richtlinie der EU fiir
Kochplatten

Modellbezeichnung XCD6847CS
Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 4
Heiztechnik Induktion
Vorne links 21.0cm
Durchmesser der kreisférmigen Kochzonen Hinten links 21.0cm
(9) Vorne rechts 21.0cm
Hinten rechts 21.0cm
Vorne links 179.6 Whikg
Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric Hinten links 189.1 Whikg
cooking) Vorne rechts 187.3 Wh/kg
Hinten rechts 189.1 Whikg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 186.3 Whikg
IEC / EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate Die Energiemessungen der Kochflachen wur-
fur den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder - den an den Markierungen der entsprechen-
Verfahren zur Messung der Leistung. den Kochzonen vorgenommen.

Produktinformationen fiir Leistungsaufnahme und maximale Zeit bis zum
Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus

Leistungsaufnahme im Aus-Zustand 0.3W

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechen-

den Energiesparmodus zu erreichen 2 Min

Produktinformationsblatt und die Produktinformationen fur
Dunstabzugshaube gemaR EU-Energiekennzeichnungs- und
Okodesignverordnungen

Produktdatenblatt gemaR EU-Norm 65/2014

Name oder Warenzeichen des Lieferanten AEG

Modellkennung XCD6847CS

Jahrlicher Energieverbrauch - AEChood 28.8 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse A+

Fluiddynamische Effizienz - FDEhood 32.4

Klasse fir die fluiddynamische Effizienz A

DEUTSCH 19



Beleuchtungseffizienz - LEhood - Lux/W
Beleuchtungseffizienzklasse -

Fettabscheidegrad - GFEhood 85.1 %

Klasse fiir den Fettabscheidegrad B

Minimaler Luftstrom im Normalbetrieb 270.0 m3h
Maximaler Luftstrom im Normalbetrieb 500.0 m3/h
Luftstrom im Betrieb auf der Intensivstufe oder Schnelllaufstufe 630.0 m3/h
A-gewichtete Schallleistung bei niedrigster Geblasestufe 49 db(A) re 1 pW
A-gewichtete Schallleistung bei hochster Geblasestufe 64 db(A) re 1 pW
é\é?ewichtete Schallleistung bei Intensivgeschwindigkeit oder Bo- 70 db(A) re 1 pW
Gemessene Leistungsaufnahme im Aus-Zustand - Po 0.49 w
Gemessene Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand - Ps - w
Zusatzliche Informationen gemaR EU-Norm 66/2014

Zeitverlangerungsfaktor - f 0.8

Energieeffizienzindex - EElhood 41.4

Gemessener Luftvolumenstrom im Bestpunkt - QBEP 259.2 m3/h
Gemessener Luftdruck im Bestpunkt - PBEP 444 Pa

Maximaler Luftstrom - Qmax 630.0 m®h
Gemessene elektrische Eingangsleistung im Bestpunkt - WBEP 98.8 W
Nennleistung des Beleuchtungssystems - WL - W
Durchschnittliche Beleuchtungsstérke des Beleuchtungssystems Lux

auf der Kochoberflache - Emiddle

Gerat getestet gemaR: IEC / EN 61591, IEC /
EN 60704-1, IEC / EN 60704-2-13, IEC / EN
50564.

Die Daten in der obigen Tabelle beziehen
sich auf die Gerate im Abluftmodus. Die Ge-
rate im Umluftmodus kénnen in den Abluft-

modus umgewandelt werden, indem Sie den
Installationsanweisungen in der Installations-
broschire folgen und einen speziellen Filter
verwenden, der in unseren offiziellen Ge-
schéaften verflgbar ist. Fur weitere Informatio-
nen besuchen Sie unsere Website.

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lIhre Pflichten als Endnutzer
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Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf R&-
dern gekennzeichnet. Das Gerat darf deshalb
nur getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
gesammelt und zuriickgenommen werden, es
darf also nicht in den Hausmull gegeben wer-
den. Das Gerét kann z. B. bei einer kommu-
nalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Ver-
treiber (siehe zu deren Ricknahmepflichten
unten) abgegeben werden. Das gilt auch fiir
alle Bauteile, Unterbaugruppen und Ver-



brauchsmaterialien des zu entsorgenden Alt-
gerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und Altakkumulato-
ren vom Altgerat getrennt werden, die nicht
vom Altgerat umschlossen sind. Das gleiche
gilt fir Lampen, die zerstérungsfrei aus dem
Altgerat entnommen werden kénnen. Der
Endnutzer ist zudem selbst dafiir verantwort-
lich, personenbezogene Daten auf dem Alt-
gerat zu I6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien, insbeson-
dere Verpackungen, nicht im Hausmdll son-
dern Uber die bereitgestellten Recyclingbe-
halter oder die entsprechenden ortlichen
Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheits-
schutz auch elektrische und elektronische
Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Ge-
rateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zuriickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Ge-
samtverkaufsflache von mindestens 800 m?,
die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und
auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertrei-
ber missen zudem auf Verlangen des End-
nutzers Altgerate, die in keiner aueren Ab-
messung grofier als 25 cm sind (kleine Elekt-
rogerate), im Einzelhandelsgeschaft oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zu-
rickzunehmen; die Rlicknahme darf in die-
sem Fall nicht an den Kauf eines Elektro-
oder Elektronikgerates gekniipft, kann aber
auf drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerétes fur den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fiir
den Vertrieb unter Verwendung von Fern-
kommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber
Lager- und Versandflachen fur Elektro- und
Elektronikgerate bzw. Gesamtlager- und -ver-
sandflachen fur Lebensmittel vorhalten, die
den oben genannten Verkaufsflachen ent-
sprechen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber
auf Warmedlbertrager (z. B. Kuihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die Bild-
schirme mit einer Oberflache von mehr als
100 cm? enthalten, und Gerate beschrankt,
bei denen mindestens eine der duleren Ab-
messungen mehr als 50 cm betragt. Fir alle
Ubrigen Elektro- und Elektronikgerate muss
der Vertreiber geeignete Ruckgabemaoglich-
keiten in zumutbarer Entfernung zum jeweili-
gen Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch
fur kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnut-
zer zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat
zu kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und

andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der Re-

gion Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfillen, kostenlos vom
Endverbraucher zurlickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet, Alt-
gerate, die in keiner dulReren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zuriickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig ge-
macht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und Elektronik-
geraten kann auch auf Containerplatzen oder
zugelassenen Recyclinghdfen erfolgen. Fur
weitere Informationen wenden Sie sich bitte
an lhre Gemeindeverwaltung.
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