4 Kartoffeln, festkochend

3 Frihlingszwiebeln, in Réllchen geschnitten

300 g Austernpilze

2 Scheiben gekochter Schinken, in streichholzgroBe Stifte

Pl |Z pfa n n e m |T geschnitten

Salz, Pfeffer, Paprikapulver

Au STern pl |Zen Raps6l zum Braten

Beheizungsart: Induktion Zubereitung: Gegarte Kartoffeln pellen und in Wurfel von 1cm
Braten: Stufe 8-9 Kantenlange schneiden. Mit Rapsoél von allen Seiten goldgelb
Zeit: ca. 7-8 Minuten anbraten und aus der Pfanne nehmen. Im verbleibenden Ol die
Portionen: 4 Austernpilze und die Fruhlingszwiebelrélichen braten, wirzen
und die Kartoffeln und den Schinken unterheben.

Profi-Tipp: Das Gericht Iasst sich auch hervorragend im Wok
zubereiten.
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